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Golf & AlpeAdria
7 giorni / 6 notti

Questa vacanza € pensata per chi vuole concedersi un viaggio nella nostra terra,
terra di confine, con tutte le sue ricchezze.

Godrete dei campi e del territorio del Friuli cosi come della Carinzia

e della Slovenia. | campi piu belli e i ristoranti piu prestigiosi vi faranno vivere
un’esperienza indimenticabile.

Alloggerete inizialmente all’Albergo Altro Gusto di Tarvisio per i primi giorni

di golf in montagna per poi spostarvi all’hotel Astoria di Udine per proseguire
con i campi piu meridionali dell'area dell’ AlpeAdria.

Quota per persona
in camera doppia

€ 2.150
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1" giorno

Il nostro primo incontro avverra all’ Hotel Altro Gusto di
Tarvisio, a soli 5 minuti a piedi dal centro di Tarvisio, su
richiesta organizzeremo il vostro transfer dall’aeroporto
o stazione. Nel primo pomeriggio visiteremo il Santua-
rio del Monte Lussari a cui si accede con funivia, luogo
d’interesse naturalistico che dal 16° secolo accomuna il
ceppo etnico slavo, italiano e tedesco. Al rientro cene-
remo al ristorante da lljia presso il Golf Club Tarvisio,
sull’altipiano del Priesnig, con vista sul campo da golf,
per una gioiosa e felice esperienza degustativa all'inse-
gna dei migliori ingredienti, nel rispetto della natura, dei
suoi frutti e delle stagioni. Pernottamento all’ Hotel Al-
tro Gusto

2° giorno

Dopo il risveglio e la ricca colazione in Hotel, in uno spa-
zio confortevole e ben curato, ci trasferiremo al Royal
Golf di Bled (Slovenia), creato per volonta dell’allora fa-
miglia reale jugoslava, per una intera giornata dedicata
alle 27 buche del Royal Bled King’s Clubhouse su due
tracciati il King's Course ed il Lake Course che deve il
suo nome agli specchi d’acqua posti a difesa dei green
della 2 e della 9. Al rientro cena al ristorante Ski Pass a
Kranijska Gora, ristorante gourmet che ambisce a rap-
presentare la cucina in chiave moderna presentando
non solo piatti della zona, ma preparazioni piu ricerca-
te. Dopo la cena ritorneremo all’ Hotel Altro Gusto per
il pernottamento.

3° giorno

Inizieremo la giornata con la ricca colazione in Hotel per
poi trasferirci in Austria al Golfclub Schloss Finkenstein,
campo a 18 buche progettato da Diethard Fahrenleitner,
perfettamente integrato nelllambiente circostante e
leggermente collinoso, con ostacoli d’acqua sullo splen-
dido campo da golf panoramico. Al ritorno ceneremo
con la famosa Pizza Gourmet dell’'Hotel Altro Gusto re-
alizzata con un impasto leggero e digeribile, e con i mi-
gliori ingredienti. Dopo cena pernottamento nell’ Hotel.
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4° giorno

Risveglio, ricca colazione in hotel e check out, prima di
trasferirci nel centralissimo Hotel Astoria 4* di Udine da
cui poi raggiungeremo il Golf club di Udine a Fagagna,
che si distingue per le sue 18 buche integrate in 73 etta-
ri di campo, un tracciato di gara Par 72, anche tecnica-
mente impegnativo, che si sviluppa su una lunghezza
di 7000 metri nel rispetto della morfologia delle colline
moreniche dove é sito. Prima del rientro in hotel, avre-
mo piacere e modo di fare visita, con degustazione, al
Prosciuttificio Bagatto dove i prosciutti sono preparati
con cura, ancora artigianalmente, con la stessa manua-
lita e passione che animavano Rino Bagatto, fra i fon-
datori del Consorzio del Prosciutto di San Daniele. Al
rientro ceneremo al ristorante Vitello d’ Oro di Udine,
locale portabandiera della tradizione culinaria udinese,
con una mano particolarmente felice per il pesce, e per
i piatti della tradizione dal ricettario della seconda meta
del 700 in poi, rivisti in chiave moderna. Pernottamento
in Hotel Astoria.

5° giorno

Dopo il risveglio e la ricca colazione con frutta fresca,
spremute e centrifugati preparati sul momento, ci
sposteremo per la visita al Golf Club Castello di Spessa
dove passeremo la giornata, ancora una volta, sui cam-
pi da golf. Il percorso si sviluppa su 18 buche ed é ca-
ratterizzato dai diversi panorami circostanti del parco
del castello e delle tipiche vigne del Collio goriziano.
Nel tardo pomeriggio visiteremo la Cantina Vinicola
“Lis Fadis”, una delle piu belle del Friuli, dotata perfino
di museo del vino con pezzi unici, per una degustazio-
ne dove potremo apprezzare anche vitigni autoctoni
come lo Schioppettino, Refosco dal p.r., Merlot antico.
Cena al ristorante La Subida, locale caldo ed accoglien-
te che unisce la cucina friulana e quella del mondo slo-
veno in piatti che fanno sfoggio del carattere originale
del territorio.

Dopo la cena torneremo all’Hotel Astoria per il pernot-
tamento.

6’ giorno

Risveglio, ricca colazione in hotel e trasferimento privato
al Golf Club di Grado dove la natura la fa da padrona,
dotato di 18 buche che si affacciano sulla laguna e che
si estende su oltre 60 ettari di terreno tra fitti canneti, ci-
gni ed anatre. Aperitivo nella suggestiva Grado, e cena al
ristorante “Da Nando”, portabandiera regionale pluripre-
miato, dove avverra I'incontro fra la migliore tradizione
gastronomica friulana e la vasta cantina contenente piu
di 120.000 bottiglie, sugellando cosi l'ospitalita tipica
“Da la Nestre Tiare”. Rientro all’hotel Astoria per il per-
nottamento.




Golf & AlpeAdria

Ui

NOBORDERSGOLF

7 giorni / 6 notti

ITALIAN GOLF HOLIDAYS

Dopo il risveglio, la ricca colazione ed il check out, su
richiesta organizzeremo il vostro transfer all’'aeroporto
o stazione, certi di avervi offerto uno stacco dalla quo-
tidianita un’occasione di relax e defaticamento, ed un
buon ricordo di viaggio.

Quota per persona in camera doppia:

€ 2.150

Incluso:

3 notti hotel a Tarvisio

3 notti hotel 4 stelle a Udine

6 colazioni

1 aperitivo in location suggestiva

6 cene

5 giorni green fee come da programma

Meet and Greet con nostro assistente

Funivia per il Monte Lussari

Degustazione e visita Prosciuttificio Bagatto a San Daniele
Degustazione e visita della Cantina Vinicola “Lis Fadis”
Trasferimenti in auto privata per i campi da golf, cene e visite

Note: La quota & basata su partecipazione di 2 persone, quota e disponibilita su riconferma in base
alle disponibilita all’atto della prenotazione
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Nello specifico:

Il giorno del vostro arrivo troverete un nostro addetto in hotel per darvi il benvenuto! Vi spieghera i dettagli del
vostro soggiorno! Vi spieghera nello specifico i dettagli del vostro soggiorno. Vi attendera poi per accompa-
gnarvi nella visita in funivia al Santuario del Monte Lussari, meraviglioso panorama montano e piccolo borgo
di una manciata di case dove berrete I'aperitivo. La vostra cena si svolgera in uno dei piu famosi ristoranti delle
regione, il ristorante da lljia presso il Golf Club Tarvisio. lljia, grandissimo chef e golfista, cosi descrive il suo
ristorante: “Lasciamo alla natura e alle stagioni decidere cio che arrivera sulla vostra tavola. Dalle nostre idee,
passando dalle nostre mani, i piatti che vorremmo ricordereste.

Non vi promettiamo un viaggio in paradiso, ma un gioiosa e felice esperienza gustativa.

Nel rispetto delle stagioni, troverete nel piatto solo cio che esse offrono. Il pesce, prevalentemente del nostro
Adriatico, ma anche dagli allevamenti di nostra fiducia, le verdure del momento e, possibilmente, del nostro
orto, la pasta ed il riso di assoluta qualita.

I nostri migliori amici. Il momento del commiato dell’'ospite dal ristorante, & I'atteso momento della verita, per
noi.

Nella luce degli occhi, nel calore delle parole, nelle mani che stringono, troviamo la risposta alla qualita, o
meno, del nostro impegno, del nostro lavoro, della nostra passione.

Sarete in fine accompagnati al vostro hotel, I'Altro Gusto; Posizionato a Tarvisio, a 200 metri da Telecabina del
Monte Lussari, Hotel Tarvisio mette a disposizione un ristorante e un bar. Questo hotel offre una terrazza sola-
rium e una vista montagna, e per i pasti mette a disposizione un ristorante. Un parcheggio privato gratuito
presente in loco.

Le camere presentano una TV a schermo piatto con canali satellitari. La camera & dotata di macchinetta del
caffé. Le camere sono provviste di un bagno privato con bidet, doccia, e dotato di set di cortesia.

Il giorno seguente finalmente si gioca a golf! Sarete accompagnati da un nostro incaricato al Royal Golf di Bled
(Slovenia). Royal Bled Golf Course € la piu antica e la piu grande campo da golf sloveno. Le sue origini risalgono
al 1937 e molti visitatori sostengono che ad essere uno dei piu bei campi da golf in Europa. La struttura com-
prende 18 buche da golf del Re e il lago di golf a 9 buche. Il corso si distingue per la sua posizione unica su cui si
affacciano la piu alta delle Alpi slovene e la splendida campagna abbracciandola. Essa attira amatori e profes-
sionisti provenienti da tutto il mondo.

Siamo orgogliosi che la Royal Bled campo da golf & 'unico campo da golf sloveno nella lista Golf World Magazi-
ne di Corsi Top 100 golf dell’Europa continentale nel 2014. Ci sono classificati al 49 ° posto.

Il campo da golf a 18 buche é stato ridisegnato nel 1972 dal famoso architetto Donald Harradine Golf. Uso le
caratteristiche naturali e vantaggi della zona per creare un vero successo architettonico.

Sulla strada del rientro in albergo vi fermerete per la cena nell'incantevole localita di Kranijska Gora dove
consumerete la cena al ristorante Ski Pass. Cenerete in questo bellissimo ristorante vicinissimo al centro di
Kranjska Gora, dove tutto & davvero superbo. Si puo gustare la tartare di cervo, il guanciale di cinghiale e la so-
gliola. Tutti i piatti sono presentati meravigliosamente e curatissimi sono gli abbinamenti con sapori particolari
(molto buono il “saluto della cucina” roast beef, pera e mostarda). Servizio molto curato e gentile.

Dopo aver passato un’altra notte all’Altro Gusto e fatto colazione, andrete a giocare al Golfclub Schloss Finken-
stein: sullo splendido campo da golf panoramico Castello di Finkenstein am Faaker See. Per la vostra espe-
rienza molto speciale golf nel cuore della Carinzia. Un percorso di 18 buche tiptop con vista mozzafiato sulle
montagne della Caravanche, il Mittagskogel e Dobratsch. E per chiudere la citta di Villach. Paesaggi stagno ac-
cattivanti, una, invitando carattere di spazio aperto, piccole differenze di livello e ampi fairway e green perfetti
fanno Schloss Finkenstein cosi unico. Per i principianti e golfisti.

Rientrerete a Tarvisio per la vostra cena all’Altro Gusto dove vi aspetta una sensazionale degustazione di pizze
Gourmet! L’Altro Gusto € un ristorante che si trova a Tarvisio, in un locale dall’aspetto luminoso e curato. La pro-
posta culinaria € ampia, dagli hamburger ai primi, passando per le apprezzatissime pizze.

NOMEN OMEN - Il nome del ristorante ne svela la filosofia basata sulla voglia di ideare piatti nuovi dai sapori
originali. Questo desiderio di innovazione si applica a tutto il menu, in particolare alle pizze, che sono realizzate
con un impasto leggero, dalla lunga lievitazione, e da condimenti abbondanti e di qualita.

LA CUCINA - Anche i primi e i secondi sono presentati in maniera particolare e vivace, e preparati a partire da
ingredienti tanto freschi quando insoliti.



Golf & AlpeAdria >

Il giorno dopo faremmo rotta verso I'albergo Astoria per poi giocare al Golf Club Udine. Il Golf Club Udine si
trova a Fagagna, uno dei borghi piu belli d’ltalia, contornato da splendide colline di querce e faggi che svettano
sullo sfondo delle Alpi Carniche.

Fondato nel 1972 gode di una posizione baricentrica in prossimita di Udine e di San Daniele (famosa per il
prosciutto crudo). A soli 10 minuti dall'autostrada A23 uscita Gemona-Osoppo; un collegamento diretto con
I’Austria. Nel corso degli anni I'architetto Marco Croze ha completato un lavoro di 9 buche, fatte col collega
John Harris, portandole a 18 buche integrate con armonia in 73 ettari di campo. Da luglio 2013, a seguito dell’ac-
quisizione del Golf Club Udine da parte di Gabriele Lualdi, nuovo presidente del Golf Club A.S.D., il campo € e
sara soggetto a nuovi importanti interventi al fine di renderlo uno dei migliori campi da golf del sud Europa.
Attualmente il tracciato di gara € un Par 72. Tecnicamente impegnativo, si sviluppa su una lunghezza di oltre
6000 metri, rispettando la morfologia delle colline moreniche dove é sito.

Fin dal primo tee-shot si percepisce un contatto con la natura grazie alla fitta vegetazione composta da circa
7.000 alberi. Se dovessimo scegliere un paio di buche fra le molte degne di nota, punteremmo sulle piu difficili.
Tutti in salita gli oltre 380 metri della buca 2, che la rendono ancora piu lunga. Spettacolare la buca 15, par 5 di
515 metri.

Prima di pensare alla cena ci sara il tempo per visitare un prosciuttificio di San Daniele e lasciarsi tentare da
una degustazione del famoso prosciutto crudo. Nello specifico visiteremo il Prosciuttificio Bagatto con la sua
produzione artigianale.

Sarete quindi riaccompagnati in hotel e vi raggiungeremo di nuovo per un aperitivo nella storica Piazza San
Giacomo di Udine. Da dove raggiungerete a piedi I’ storico Ristorante Vitello D’Oro. Il 27 gennaio 1849, “Il Friuli”
pubblicava un trafiletto pubblicitario del Trattore del Vitello d’ Oro, con il quale si avvisavano i clienti che per
una lira avrebbero avuto un pranzo composto di “minestra, alesso con verdura, rosto, cacio con frutta, pane e
vino...”. E’ il primo documento ufficiale che testimonia I’ esistenza di questo ristorante. Il ristorante attuale fa
parte di un edificio del primo Ottocento e poggia in parte sulla seconda cinta muraria della citta, risalente al
XIll secolo. Il locale & a pochi metri dalla magnifica piazza San Giacomo, il cuore della citta. Per raggiungere

la piazza si passa davanti alla pescheria, costruita agli inizi del 900, in puro stile liberty, facendo da sfondo al
giardino. L’ elegante arredamento in legno rende calde ed accoglienti le sale interne. Il locale puo disporre di
70 posti nel salone, suddiviso in 3 zone, una delle quali ospita il fogolar ed altri 20 nella saletta riservata. D’esta-
te vanta il piu bel giardino di Udine per mangiare all’ aperto. Ad accogliervi troverete il patron Antonio Sabinot
insieme alla moglie Gigliola ed al figlio Gianluca, che si occupa anche dell’ accurato e attento servizio dei vini.
Lo chef Massimiliano Sabinot cucinera per voi un menu di pesce che sara un’esperienza indimenticabile.

Dopo aver passato un’altra notte all'Astoria e fatto colazione, andrete a giocare al Golf Club Castello di Spessa:
swing tra i vigneti del Collio, nel Golf Club della Mitteleuropa!

Grazie alla sua posizione strategica, in Friuli Venezia Giulia ai confini con Slovenia e Austria, al Golf & Country
Club Castello di Spessa a Capriva del Friuli (Go) si respirano aria e spirito mitteleuropei: sui suoi green, infatti, si
incontrano e si misurano golfisti italiani, austriaci, tedeschi, sloveni e croati, attratti dal fascino del luogo e dal
clima mite, che permette di giocare anche nella stagione fredda.

E stato I'architetto Giacomo Cabrini che ha firmato nel 2004 il suo percorso sinuoso, disegnato nel cuore delle
colline del Collio, note per i loro eccellenti vini. E proprio fra i vigneti del Castello di Spessa si snodano le 18 bu-
che del tracciato, che portano i nomi dei vini della tenuta. Diversi i panorami, che si differenziano anche nella
modellazione dei fairways e da buche estremamente diverse I'una dall’altra. Un percorso impegnativo per i
giocatori di prima categoria, divertente ma non eccessivamente difficile per le categorie piu alte.

In questo angolo di terra del Collio goriziano, avvolta dai vigneti tipici di questa zona, si sviluppa il percorso di
golf a 18 buche che fa da cornice Castello di Spessa e al suo parco. Il tracciato € caratterizzato da diversi panora-
mi dal fascino “old-time” che si differenziano anche nella struttura di modellazione dei fairway in modo da dare
I'impressione di giocare in tre campi diversi. Il percorso € impegnativo per i giocatori di prima categoria ed &
divertente ma non eccessivamente difficile per le categorie piu alte.

Il vostro accompagnatore vi attendera poi per accompagnarvi a visitare I'azienda vinicola Tenuta Villanova che
cosi da descrizione di se:

“Ci piace pensarci come ‘wine diviners’, i ‘rabdomanti del vino’.

E’ un’idea, un'immagine che rappresenta plasticamente quanta ricerca, passione e tenacia servano per fare
bene il mestiere del vignaiolo.

Perché é vero che il vino non puo che nascere da terre con una speciale vocazione, ma un vino speciale nasce
solo da mani salde e sapienti, che sanno governare una tradizione millenaria.

Solo cosi, da uno sguardo benevolo della natura e dal duro lavoro delll'uomo, si puo portare alla luce e a frutto
un tesoro spesso hascosto, custodito gelosamente nelle viscere della terra.

E’ vero, nella realta il rabdomante va a caccia solo di acqua.

Ma il mondo del vino non é fatto solo di nuda oggettivita: c’@ anche, oltre a tanta ricerca, molta poesia e segrete
alchimie ...

Questo € il nostro mondo, il nostro lavoro dal 1499.

E la caccia al tesoro continua..”
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Dopo un aperitivo sarete pronti per la cena alla Subida di Cormons, esattamente a LA TRATTORIA “AL CAC-
CIATORE” con una cucina di (gran) qualita che la Michelin premia con la stella. La trattoria Al cacciatore della
Subida venne aperta nel Natale del 1960.

Nel 1987 Josko crea, accanto al ristorante, un accogliente luogo di soggiorno immerso nel verde: si realizza un
sogno. In trattoria, ad accogliervi, oltre a Josko ed alla moglie Loredana, trovate le due figlie Tanja ed Erika.

La cucina che Josko narra - assieme a Tanja e lo chef Alessandro, suo marito - s’ispira ai piatti delle terre di con-
fine, dove si incrociano e si fondono la cultura friulana e quella del mondo sloveno: piatti che hanno continua-
mente raffinato senza pero far loro perdere il carattere originale del territorio seppur non disdegni le innovazio-
ni. E una cucina che ha saputo dare nobilta alla poverta.

Attenta ed ampia selezione di bottiglie, per la maggior parte friulane, scelte con particolare attenzione alla
loro capacita di invecchiare. Trovate quindi riserve di assoluto valore e spesso rarita. Servizio e consiglio dei vini
perfetti.

Locale molto caldo ed accogliente. Sotto il portico ed un vecchio tiglio si mangia d’estate.

A pochi passi I'Osteria de la Subida, dove si possono gustare pochi piatti di ottima fattura

Dopo una notte rilassante a Udine sarete accompagnati da un nostro incaricato al Golf Club Grado. Un am-
biente affascinante e incontaminato, un clima dolce tutto I'anno, quiete e concentrazione assoluta: il Golf
Club Grado é tutto questo e molto di piu. Potrete provare 'emozione di un percorso di livello internazionale
in un’isola unica al mondo per natura, cultura e tradizione: cosi lontana dai luoghi comuni, cosi vicina al cuore
dell’'Europa. Il percorso “Championship” a 18 buche sapra sfidare e affascinare anche i piu esperti, immerso in
un paesaggio naturale estremamente affascinante. Grazie al clima mite della laguna e al perfetto drenaggio
del campo, il Golf Club Grado vi aspetta tutto I'anno, anche in inverno, per offrirvi momenti e scenari di gioco
indimenticabili, che solo golf in Friuli Venezia Giulia sa regalare.

Dopo una giornata di golf indimenticabile nella laguna di Grado Si rientra e ci si prepara per la cena alla
Trattoria Da Nando.

La Trattoria “Da Nando” sorge nel 1960 ad opera di Ferdinando Nando Uanetto e sua moglie Isolina, impareg-
giabile dietro i fornelli la signora, affabile ustir dietro il bancone il Sior Nando. Questo perfetto connubio fa si
che negli anni ‘80 i figli lvan e Sandro entrino nella conduzione diretta del locale portando con loro una ventata
di novita. Il Ristorante viene rinnovato nel 1992: si creano cosi cinque confortevoli sale atte ad ospitare fino a 140
persone.

L'ambiente arredato in stile rustico-moderno crea il clima ideale per degustare la cucina tipica della Trattoria
rigorosamente legata alla tradizione culinaria friulana ed ai prodotti tipici della nostra terra. Un’esaltazione
della friulanita che i due titolari assieme agli chef rielaborano a seconda delle stagioni per garantire ai propri
clienti la genuinita e la freschezza delle pietanze servite. Assistiamo cosi ad un susseguirsi naturale di delicati
asparagi ed erbe di campo durante la Primavera, un tripudio di Porcini e funghi provenienti dalla nostra Carnia
nei mesi estivi, fino ad arrivare all’Autunno-Inverno dove a farla “da padrone” sono il Rosso di Treviso ed il Tar-
tufo Bianco. La Polente cuinciade, il Prosciutto di Cormons di L. D’ Osvaldo, il Formadi Frant e altre mille delizie
della nostra Regione si combinano a meraviglia con le primizie delle stagioni.

Un’ultima notte nel centro di Udine e la vostra vacanza giunge quindi al termine e potrete far rientro
alle vostre case!



